
 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE 
ESCOLAR PRODUTO

UNIDADE DE 
COMPRA   

(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES CHEIRO VERDE MÇ 100 g 3.5 376 0.6 10 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 226.0 791.00

22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 22.6 226.0 791.00

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES CARNE MOÍDA Kg 20 376 85.0 4 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 1,280 25,600.00

128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 128.0 1,280.0 25,600.00

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de cebolinha e 

coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de aditivos ou
substâncias estranhas que sejam impróprias

para consumo e que alterem suas 
características

naturais (físicas, químicas e organolépticas).
Embalagem plástica transparente próprias para

alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta
especificando o nome do produto,

marca/procedência (Frigorifico inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),

transportada em veículo refrigerado ou caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o produto

contenha registro de inspeção sanitária. 

VALOR  TOTAL             
          R$

ESPECIFICAÇÃO

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES

FRANGO 
INTEIRO Kg 10 376 29.0 4 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 437.0 4,370.00

43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 43.6 437.0 4,370.00

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES TOMATE Kg 6 376 27.0 4 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 407.0 2,442.00

40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 40.6 407.0 2,442.00

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES GOIABA Kg 4 376 27.0 4 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 1,600.00

40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 1,600.00

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES MARACUJÁ Kg 4 376 13.0 4 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200.0 800.00

20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200.0 800.00

ACAUÃ U. E. ANTONIO 
RODRIGUES BANANA Kg 5 376 16.0 10 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 602.0 3,010.00

 

60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 60.2 602.0 3,010.00

354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 354.9 3,552.0 38,613.00

Banana prata , de 1ª qualidade, apresentando 
frutos com grau médio de maturação, tamanho 

e coloração uniformes, com polpa firme e 
intacta, devendo ser bem desenvolvida, isenta 
de enfermidades, parasitas e larvas, material 

terroso e sujidades, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, 

de colheita recente, livre de resíduos de 
fertilizantes, devendo ser transportada de forma 

adequada.

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 
Amarelada. As goiabas deverão apresentar as 

características da cultivar bem
definidas, serem sãs, inteiras, limpas e devem 

estar dentro da
classificação adequada, obedecendo o limite de 

defeitos.

 Grupo amarelo. As frutas devem ser firmes, 
devem

apresentar-se sem deformação e ausentes de 
danos mecânicos e

doenças. Deverá apresentar grau de maturação 
tal que permita

suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições

adequadas para o consumo mediato e imediato.

maduro fruto procedente de planta sadia 
destinado ao consumo “in natura” ou como 

ingrediente na culinária, devendo estar livre de 
quaisquer lesões de origem mecânica ou 

causada por insetos e doenças.

O produto deve ser proveniente de aves sadias, 
abatidas sob inspeção veterinária devendo ser 

congelado e transportado entre as temperaturas 
-12ºC e -18ºC. Deve apresentar tamanhos 

uniformes, apresentar–se livre de parasitas e de 
qualquer substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de inspeção 

oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, resistente e 
transparente, em pacotes de aproximadamente 
2 kg, o peso total da embalagem deve ser de 

fácil visualização, o rótulo deve conter dados de 
identificação completa do produto, número do 

lote, data de validade com prazo de 6 meses, e  
número de registro do produto em órgão 

competente.



 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista

CRN-6 18528 CRN-6 14371









 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

CHEIRO VERDE MÇ 100 g 3.5 289 0.4 10 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 116 406.00

11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 11.6 116.0 406.00

CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

CARNE MOÍDA Kg 15 289 47.0 4 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 540 8,100.00

54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 540.0 8,100.00

VALOR  TOTAL             
          R$

ESPECIFICAÇÃO

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de aditivos 

ou
substâncias estranhas que sejam impróprias

para consumo e que alterem suas 
características

naturais (físicas, químicas e organolépticas).
Embalagem plástica transparente próprias 

para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico inspecionado),

peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou caixas

térmicas higienizadas. Obrigatório que o 
produto

contenha registro de inspeção sanitária. 

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

FRANGO 
INTEIRO Kg 12 289 21.0 4 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 2,880.00

24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 2,880.00

CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

TOMATE Kg 8 289 18.0 4 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200.0 1,600.00

20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200.0 1,600.00

CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

GOIABA Kg 5 289 14.0 4 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 800.00

16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 800.00

CURRAL NOVO
U. E. SÃO 

FRANCSCO DE 
ASSIS

MANGA Kg 3.5 289 48.0 4 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 550.0 1,925.00

55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 55.0 550.0 1,925.00

180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 180.6 1,806.0 15,711.0

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista

CRN-6 18528 CRN-6 14371

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 
Amarelada. As goiabas deverão apresentar 

as características da cultivar bem
definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 

devem estar dentro da
classificação adequada, obedecendo o limite 

de defeitos.

Manga de 1ª qualidade, com características 
bem definidas, sã,

inteira e limpa, devendo ser bem 
desenvolvida, isenta de

enfermidades, parasitas e larvas, material 
terroso e sujidades, devendo apresentar 

grau de
amadurecimento ideal para consumo.

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção veterinária 

devendo ser congelado e transportado entre 
as temperaturas -12ºC e -18ºC. Deve 

apresentar tamanhos uniformes, 
apresentar–se livre de parasitas e de 
qualquer substância contaminante, 

proveniente de estabelecimento com serviço 
de inspeção oficial; congelada em

embalagem plástica flexível atóxica, 
resistente e transparente, em pacotes de 
aproximadamente 2 kg, o peso total da 

embalagem deve ser de fácil visualização, o 
rótulo deve conter dados de identificação 

completa do produto, número do lote, data 
de validade com prazo de 6 meses, e  

número de registro do produto em órgão 
competente.

maduro fruto procedente de planta sadia 
destinado ao consumo “in natura” ou como 
ingrediente na culinária, devendo estar livre 
de quaisquer lesões de origem mecânica ou 

causada por insetos e doenças.





 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE
9º 

REPASSE
10º 

REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE 
ESCOLAR PRODUTO

UNIDADE DE 
COMPRA   

(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA

CHEIRO 
VERDE MÇ 100 g 3.5 392 0.5 10 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 196.0 686.00

19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 19.6 196.0 686.00

CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA CARNE MOÍDA Kg 23 392 24.0 4 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 380 8,740.00

38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 38.0 380.0 8,740.00

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de 

umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que 

o produto
contenha registro de inspeção 

sanitária. 

VALOR  
TOTAL             

R$

ESPECIFICAÇÃO

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO 
ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA

FRANGO 
INTEIRO Kg 11.9 392 42.0 4 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 660.0 7,854.00

66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 66.0 660.0 7,854.00

CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA TOMATE Kg 3 392 15.0 4 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 230.0 690.00

23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 230.0 690.00

CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA GOIABA Kg 5 392 20.0 4 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 310.0 1,550.00

31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 31.0 310.0 1,550.00

CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA MARACUJÁ Kg 8 392 15.0 4 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 230.0 1,840.00

23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 23.0 230.0 1,840.00

O produto deve ser proveniente de 
aves sadias, abatidas sob inspeção 
veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 

de estabelecimento com serviço de 
inspeção oficial; congelada em

embalagem plástica flexível atóxica, 
resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter 

dados de identificação completa do 
produto, número do lote, data de 

validade com prazo de 6 meses, e  
número de registro do produto em 

órgão competente.

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in 
natura” ou como ingrediente na 
culinária, devendo estar livre de 

quaisquer lesões de origem mecânica 
ou causada por insetos e doenças.

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: 
Verde Amarelada. As goiabas deverão 

apresentar as características da 
cultivar bem

definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 
devem estar dentro da

classificação adequada, obedecendo o 
limite de defeitos.

 Grupo amarelo. As frutas devem ser 
firmes, devem

apresentar-se sem deformação e 
ausentes de danos mecânicos e

doenças. Deverá apresentar grau de 
maturação tal que permita

suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições

adequadas para o consumo mediato e 
imediato.



CARIDADE U. E. MARIA 
JUSCELINA BANANA Kg 6 392 10.0 10 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 392.00 2,352.00

39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 39.2 392.0 2,352.00

239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 239.8 2,398.0 23,712.00

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Banana prata , de 1ª qualidade, 
apresentando frutos com grau médio 
de maturação, tamanho e coloração 
uniformes, com polpa firme e intacta, 

devendo ser bem desenvolvida, isenta 
de enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, de colheita 
recente, livre de resíduos de 

fertilizantes, devendo ser transportada 
de forma adequada.







 



 

 

1º REPASSE
2º 

REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE
9º 

REPASSE
10º 

REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

BETÂNIA U. E. FRANCISCO 
JOSE TIBURCIO CHEIRO VERDE MÇ 100 g 3.5 357 1.1 10 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 390 1,365.00

39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 390.0 1,365.00

VALOR  TOTAL             
          R$

ESPECIFICAÇÃO

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de 

umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



BETÂNIA U. E. FRANCISCO 
JOSE TIBURCIO CARNE MOÍDA Kg 13 357 87.0 4 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 1,240 16,120.00

124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 124.0 1,240.0 16,120.00

BETÂNIA U. E. FRANCISCO 
JOSE TIBURCIO FRANGO INTEIRO Kg 12 357 117.0 4 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 1,671 20,052.00

167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 167.1 1,671.0 20,052.00

BETÂNIA U. E. FRANCISCO 
JOSE TIBURCIO TOMATE Kg 6 357 28.0 4 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 2,400.00

40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 2,400.00

O produto deve ser proveniente de 
aves sadias, abatidas sob inspeção 
veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 

de estabelecimento com serviço de 
inspeção oficial; congelada em

embalagem plástica flexível atóxica, 
resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter 

dados de identificação completa do 
produto, número do lote, data de 

validade com prazo de 6 meses, e  
número de registro do produto em 

órgão competente.

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in 
natura” ou como ingrediente na 
culinária, devendo estar livre de 

quaisquer lesões de origem mecânica 
ou causada por insetos e doenças.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que 

o produto
contenha registro de inspeção 

sanitária. 



BETÂNIA U. E. FRANCISCO 
JOSE TIBURCIO MACAXEIRA Kg 5 357 8.0 4 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 110.0 550.00

11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 11.0 110.0 550.00

381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 381.1 3,811.0 40,487.0

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Frescas de ótima qualidade, 
compacta, firme de coloração 

uniforme, aroma, cor e sabor típico da 
espécie, em perfeito estado de 
desenvolvimento. Não serão 

permitidos danos que lhe alterem a 
conformação e aparência. Isento de: 
sujidade, insetos, parasitas, larvas, 
rachaduras, cortes e perfurações. 







 



 

  

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

CONCEIÇÃO DO 
CANIDÉ

U.E.CELESTINO 
FILHO CHEIRO VERDE MÇ 100 g 3 365 0.6 12 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 720.00

24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 720.00

CONCEIÇÃO DO 
CANIDÉ

U.E.CELESTINO 
FILHO CARNE MOÍDA Kg 13.0 365 32.9 12 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 1,440 18,720.00

144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 144.0 1,440.0 18,720.00

Carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

VALOR  TOTAL             
        R$

ESPECIFICAÇÃO

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



CONCEIÇÃO DO 
CANIDÉ

U.E.CELESTINO 
FILHO FRANGO INTEIRO Kg 10 365 37.0 4 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 54.00 540.0 5,400.00

 

54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 54.0 540.0 5,400.00

CONCEIÇÃO DO 
CANIDÉ

U.E.CELESTINO 
FILHO TOMATE Kg 4.5 365 3.7 12 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 720.00

16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 720.00

238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 238.0 2,380.0 25,560.00

 

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.



 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA ABÓBORA Kg 3 204 11.0 4 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 90.0 270.00

9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 90.0 270.00

JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA CHEIRO VERDE MÇ 100 g 3 204 0.7 8 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 360.00

12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 360.00

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

VALOR  TOTAL             
      R$

ESPECIFICAÇÃO

Abóbora de 1ª qualidade, in natura, 
com casca, integra e firme, isenta de 

sujidades, corpos estranhos, umidade e 
insetos; com grau de evolução 

completo de tamanho.Sem danos 
causados por lesão física ou mecânica. 

Transportados  de forma adequada.

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA CARNE MOÍDA Kg 26.0 204 20.2 8 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 33.00 330 8,580.00

33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 33.0 330.0 8,580.00

JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA FRANGO INTEIRO Kg 9.6 204 19.6 4 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 1,536.00

 

16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 1,536.00

JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA TOMATE Kg 8 204 6.1 12 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 1,200.00

15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 1,200.00

Maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 



JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA GOIABA Kg 5.0 204 34.3 4 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 280.0 1,400.00

28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 280.0 1,400.00
 

JACOBINA U.E. SEVERO 
ROCHA MANGA Kg 3 204 27.0 8 44.00 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 440.0 1,320.00

44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 44.0 440.0 1,320.00

157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 157.0 1,570.0 14,666.00

 

 
 Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Manga de 1ª qualidade, com 
características bem definidas, sã,
inteira e limpa, devendo ser bem 

desenvolvida, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, devendo 
apresentar grau de

amadurecimento ideal para consumo.

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 
Amarelada. As goiabas deverão 

apresentar as características da cultivar 
bem

definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 
devem estar dentro da

classificação adequada, obedecendo o 
limite de defeitos.



  

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

PATOS U.E.MARTINHO VIEIRA ABÓBORA Kg 3 180 8.3 8 12.00 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120 360.00

12 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 360.00

PATOS U.E.MARTINHO VIEIRA BATATA DOCE Kg 3 180 8.3 8 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 360.00

12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 360.00

U.E.MARTINHO VIEIRA MÇ 100 g 3 180 0.3 12 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 70 210.00

REUNIDA DE PATOS MÇ 100 g 2 133 0.8 8 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 80 160.00

  

15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 370.00

– de primeira qualidade e classificada,
nível médio de amadurecimento, 

aspecto
firme, livre de sinais de germinação,
apodrecimento, rupturas, defeitos,

coloração verde, terra, corpos 
estranhos,

pragas e doenças. Tamanho médio.
Embalagem: única, plástica de 

polietileno
transparente ou caixa vazada limpa.

CHEIRO VERDE

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

PATOS DO PIAUÍ

VALOR  TOTAL             
    R$

ESPECIFICAÇÃO

Abóbora de 1ª qualidade, in natura, 
com casca, integra e firme, isenta de 

sujidades, corpos estranhos, umidade e 
insetos; com grau de evolução 

completo de tamanho.Sem danos 
causados por lesão física ou mecânica. 

Transportados  de forma adequada.

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



U.E.MARTINHO VIEIRA Kg 24.0 180 13.2 8 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 19.0 190 4,560.00

REUNIDA DE PATOS Kg 26.0 133 18.8 8 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200 5,200.00

 

39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 390.0 9,760.00

U.E.MARTINHO VIEIRA Kg 9.0 180 38.9 4 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 280.0 2,520.00

REUNIDA DE PATOS Kg 12 133 22.6 4 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 1,440.00

40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 3,960.00

U.E.MARTINHO VIEIRA Kg 9 180 2.8 12 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 60.0 540.00

REUNIDA DE PATOS Kg 4 133 7.5 8 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 80.0 320.00

14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 14.0 140.0 860.00

U.E.MARTINHO VIEIRA Kg 4 180 16.7 4 12.0 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 120.0 480.00

TOMATE

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

PATOS DO PIAUÍ

GOIABA

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 
Amarelada. As goiabas deverão 

apresentar as características da cultivar 
bemPATOS DO PIAUÍ

FRANGO INTEIRO

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.

PATOS DO PIAUÍ

CARNE MOÍDA

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 

PATOS DO PIAUÍ



REUNIDA DE PATOS Kg 6 133 30.1 4 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 960.00

28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 28.0 280.0 1,440.00  

PATOS DO PIAUÍ U.E.MARTINHO VIEIRA MANGA Kg 4 180 16.7 4 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 480.00

12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 480.00

PATOS DO PIAUÍ REUNIDA DE PATOS BANANA Kg 7 133 32.5 4 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 173.0 1,211.00

16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 173.0 1,211.00

188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 188.0 1,893.0 18,801.00

 

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

 

Banana prata , de 1ª qualidade, 
apresentando frutos com grau médio 
de maturação, tamanho e coloração 
uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, isenta 
de enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, de colheita 
recente, livre de resíduos de 

fertilizantes, devendo ser transportada 
de forma adequada.

Manga de 1ª qualidade, com 
características bem definidas, sã,
inteira e limpa, devendo ser bem 

desenvolvida, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, devendo 
apresentar grau de

amadurecimento ideal para consumo.

GOIABA bem
definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 

devem estar dentro da
classificação adequada, obedecendo o 

limite de defeitos.

PATOS DO PIAUÍ



 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

U.E. LUCINETE 
SANTANA Kg 6.5 525 38.1 4 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 800.0 5,200.13

CETI PAULISTANA Kg 2.5 155 13.0 4 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 80.0 200.00

 

88 88 88 88 88 88 88 88 88 88 880.0 5,400.13

U.E. LUCINETE 
SANTANA kg 7.5 300 66.7 4 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 800.0 6,000.00

CETI PAULISTANA kg 4.5 155 13.0 4 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 80.0 360.00

88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 88.0 880.0 6,360.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA MÇ 100 g 2.5 825 1.0 20 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 154.0 1,540 3,850.00

CETI PAULISTANA MÇ 100 g 3.5 155 2.5 10 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 39.0 390 1,365.00

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO MÇ 100 g 3.5 56 0.2 10 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 10 35.00

U.E.ELIAS RAIMUNDO MÇ 100 g 3.5 90 0.5 10 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 4.5 45 157.50

198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 198.5 1,985.0 5,407.50

ESPECIFICAÇÃO

Abóbora de 1ª qualidade, in 
natura, com casca, integra e 

firme, isenta de sujidades, corpos 
estranhos, umidade e insetos; 

com grau de evolução completo 
de tamanho.Sem danos 

causados por lesão física ou 
mecânica. Transportados  de 

forma adequada.

– de primeira qualidade e classificada,
nível médio de amadurecimento, 

aspecto
firme, livre de sinais de germinação,
apodrecimento, rupturas, defeitos,

coloração verde, terra, corpos 
estranhos,

pragas e doenças. Tamanho médio.
Embalagem: única, plástica de 

polietileno
transparente ou caixa vazada limpa.

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO

PAULISTANA

QUANT. TOTAL VALOR  TOTAL             
       R$

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

ABÓBORA

REPASSES DE 2023
INFORMAÇÕES  GERAIS

CHEIRO VERDE

PAULISTANA BATATA DOCE

PAULISTANA

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 25 525 41.3 12 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 260.0 2,600 65,000.00

CETI PAULISTANA Kg 25.0 155 103.0 4 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 64.0 640 16,000.00

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 25.0 56 31.0 4 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 7.00 70 1,750.00

U.E.ELIAS RAIMUNDO Kg 13.0 90 58.0 4 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 21.00 210 2,730.00

352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 352.0 3,520.0 85,480.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 9.6 300 83.3 4 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 1,000.0 9,600.00

CETI PAULISTANA Kg 11 155 220.0 4 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 136.0 1,360.0 14,960.00

U.E.ELIAS RAIMUNDO Kg 13 90 45.0 4 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 16.0 160.0 2,080.00

252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 252.0 2,520.0 26,640.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 6.3 825 10.9 16 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 143.9 1,439.0 9,065.70

CETI PAULISTANA Kg 7.5 155 95.0 4 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 59.0 590.0 4,425.00
 

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 8 56 5.0 4 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 1.0 10.0 80.00

U.E.ELIAS RAIMUNDO Kg 6 90 11.0 4 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 40.0 240.00

207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 207.8 2,079.0 13,810.70

CETI PAULISTANA Kg 5 155 104.0 4 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 65.0 650.0 3,250.00
Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 

Amarelada. As goiabas deverão 
apresentar as características da cultivar 

bem
definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 

PAULISTANA

PAULISTANA

GOIABA

FRANGO INTEIROPAULISTANA

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

PAULISTANA CARNE MOÍDA

TOMATE



U.E.ELIAS RAIMUNDO Kg 6.0 90 50.0 4 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 180.0 1,080.00

83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 83.0 830.0 4,330.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 8.5 300 66.7 4 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 80.0 800.0 6,800.00

CETI PAULISTANA Kg 6 155 168.0 4 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 104.0 1,040.0 6,240.00

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 6 56 45.0 4 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 100.0 600.00

CEJA HELENA GOMES Kg 5.5 268 56.0 4 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 600.0 3,300.00

 

254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 254.0 2,540.0 16,940.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 3 825 58.0 8 382.80 382.8 382.8 382.8 382.8 382.8 382.8 382.8 382.8 382.8 3,828.0 11,484.00

CETI PAULISTANA Kg 3.5 155 132.0 4 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 81.8 819.0 2,866.50

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 3.5 56 18.0 4 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 40.0 140.00

468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 468.7 4,687.0 14,490.50

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 7.5 825 21.3 8 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 140.0 1,400.0 10,500.00

CETI PAULISTANA Kg 6.0 155 17.0 4 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 100.0 600.00

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 6.0 56 26.0 4 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 6.0 60.0 360.00

156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 156.0 1,560.0 11,460.00

U.E.LUCINETE 
SANTANA Kg 6.5 825 45.0 20 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 742.5 7,425.00 48,262.50

CETI PAULISTANA Kg 6.5 155 33.0 10 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 51.2 512.0 3,328.00

U.E. PROFª Mª DO 
SOCORRO Kg 6.5 56 30.0 10 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 16.8 168.0 1,092.00

CEJA HELENA GOMES kg 6.5 268 42.0 4 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 45.02 451.0 2,931.50

855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 855.5 8,556.0 55,614.00

3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 3,003.5 30,037.0 245,932.83

 

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 
devem estar dentro da

classificação adequada, obedecendo o 
limite de defeitos.

Manga de 1ª qualidade, com 
características bem definidas, sã,
inteira e limpa, devendo ser bem 

desenvolvida, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, devendo 
apresentar grau de

amadurecimento ideal para consumo.

Frescas de ótima qualidade, compacta, 
firme de coloração uniforme, aroma, 

cor e sabor típico da espécie, em 
perfeito estado de desenvolvimento. 
Não serão permitidos danos que lhe 
alterem a conformação e aparência. 

Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e 

perfurações. 

PAULISTANA

MANGAPAULISTANA

MACAXEIRAPAULISTANA

MARACUJÁPAULISTANA

GOIABA

 Grupo amarelo. As frutas devem ser 
firmes, devem

apresentar-se sem deformação e 
ausentes de danos mecânicos e

doenças. Deverá apresentar grau de 
maturação tal que permita

suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições

adequadas para o consumo mediato e 
imediato.

PAULISTANA BANANA

Banana prata , de 1ª qualidade, 
apresentando frutos com grau médio 
de maturação, tamanho e coloração 
uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, isenta 
de enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, de colheita 
recente, livre de resíduos de 

fertilizantes, devendo ser transportada 
de forma adequada.





 



 



QUEIMADA

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA ABÓBORA Kg 5 412 21.8 2 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 180.0 900.00

18 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 180.0 900.00

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA BATATA DOCE kg 6 412 9.7 2 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 80.0 480.00

8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 80.0 480.00

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA CHEIRO VERDE MÇ 100 g 4.5 412 0.4 8 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 130 585.00

13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 13.0 130.0 585.00

– de primeira qualidade e classificada,
nível médio de amadurecimento, 

aspecto
firme, livre de sinais de germinação,
apodrecimento, rupturas, defeitos,

coloração verde, terra, corpos 
estranhos,

pragas e doenças. Tamanho médio.
Embalagem: única, plástica de 

polietileno
transparente ou caixa vazada limpa.

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

VALOR  TOTAL             
          R$

ESPECIFICAÇÃO

Abóbora de 1ª qualidade, in natura, 
com casca, integra e firme, isenta de 

sujidades, corpos estranhos, umidade e 
insetos; com grau de evolução 

completo de tamanho.Sem danos 
causados por lesão física ou mecânica. 

Transportados  de forma adequada.

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. 
TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA CARNE MOÍDA Kg 17 412 11.0 8 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 360 6,120.00

36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 36.0 360.0 6,120.00

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA FRANGO INTEIRO Kg 9.2 412 21.2 4 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 35.00 350.0 3,220.00

35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 350.0 3,220.00

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA TOMATE Kg 9 412 3.6 16 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 2,160.00

24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 24.0 240.0 2,160.00

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA GOIABA Kg 6.0 412 14.2 6 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 350.0 2,100.00

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

Do Grupo Vermelha. Sub Grupo: Verde 
Amarelada. As goiabas deverão 

apresentar as características da cultivar 
bem

definidas, serem sãs, inteiras, limpas e 
devem estar dentro da

classificação adequada, obedecendo o 
limite de defeitos.

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 



35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 35.0 350.0 2,100.00  

QUEIMADA NOVA U.E. TOMAZ FCO 
DE SOUSA MACAXEIRA Kg 6.5 412 6.1 6 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 975.00

15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 975.00

184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 184.0 1,840.0 16,540.00

 

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Frescas de ótima qualidade, compacta, 
firme de coloração uniforme, aroma, 

cor e sabor típico da espécie, em 
perfeito estado de desenvolvimento. 
Não serão permitidos danos que lhe 
alterem a conformação e aparência. 

Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e 

perfurações. 



 







 

 

1º REPASSE 2º REPASSE 3º REPASSE 4º REPASSE 5º REPASSE 6º REPASSE 7º REPASSE 8º REPASSE 9º REPASSE 10º REPASSE

MUNICÍPIO UNIDADE ESCOLAR PRODUTO
UNIDADE DE 

COMPRA   
(Kg, L  OUTRAS)

PREÇO  DE  
AQUISIÇÃO R$

Nº DE 
ALUNOS

PERCAPITA  g 
OU ml FREQ.

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL

QUANT. 
MENSAL  

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 3.5 158 15.8 4 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 100.0 350.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 4 155 19.4 4 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 480.00

22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 220.0 830.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO MÇ 100 g 3 158 0.2 16 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 5.0 50 150.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS MÇ 100 g 3 155 0.6 20 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 17.0 170 510.00

22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 220.0 660.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 33.65 158 31.7 4 20.00 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 200 6,730.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 17.0 155 32.3 4 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 20.00 200 3,400.00

CARNE MOÍDA

carne bovina com pouca
gordura (tipo patinho/acém) , moída, 

fresca/nova
e congelar para entregar. Isenta de 

aditivos ou
substâncias estranhas que sejam 

impróprias
para consumo e que alterem suas 

características
naturais (físicas, químicas e 

organolépticas).
Embalagem plástica transparente 

próprias para
alimentos, com peso de 1 kg. Etiqueta

especificando o nome do produto,
marca/procedência (Frigorifico 

inspecionado),
peso, data que foi processado (moído),
transportada em veículo refrigerado ou 

caixas
térmicas higienizadas. Obrigatório que o 

produto
contenha registro de inspeção sanitária. 

SÃO FCO DE ASSIS

CHEIRO VERDE

Folhas de cor verde, de 1ª qualidade
com molho graduado, composto de 

cebolinha e coentro, viçoso, brilhante,
fresco, verde, sem excesso de umidade,
sem sinais de amarelamento, com talos
firmes, sem folhas escuras ou muchas,

com grau de evoução completa do
tamanho, livre de insetos, isenta de
danos por qualquer lesão física ou

mecânica.Transportadas
adequadamente.

SÃO FCO DE ASSIS

VALOR  TOTAL             
          R$

ESPECIFICAÇÃO

ABÓBORA

Abóbora de 1ª qualidade, in natura, 
com casca, integra e firme, isenta de 

sujidades, corpos estranhos, umidade e 
insetos; com grau de evolução 

completo de tamanho.Sem danos 
causados por lesão física ou mecânica. 

Transportados  de forma adequada.

SÃO FCO DE ASSIS

UNIDADES ESCOLARES DA REDE ESTADUAL, ESPECIFICAÇÕES DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES DE GÊNEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR -  EDITAL 
2022 - EXERCÍCIO 2023

INFORMAÇÕES  GERAIS INFORMAÇÕES PARA  CÁLCULO
REPASSES DE 2023

QUANT. TOTAL

AGRICULTURA FAMILIAR 
EDITAL 2022 - EXERCÍCIO 2023

GRE 17ª



40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 10,130.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 13 158 25.3 8 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 32.0 320.0 4,160.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 12 155 21.5 12 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 400.0 4,800.00

72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 72.0 720.0 8,960.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 9 158 2.8 16 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 7.0 70.0 630.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 10 155 2.6 20 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 80.0 800.00

15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 150.0 1,430.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 4 158 26.9 4 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 17.00 170.0 680.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 3 155 19.4 4 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 12.00 120.0 360.00

29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 29.0 290.0 1,040.00

U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO Kg 5.5 158 15.8 4 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 10.0 100.0 550.00

U.E. CIRILA Mª DE 
JESUS Kg 5 155 19.4 4 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 12.0 120.0 600.00

22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 22.0 220.0 1,150.00

MACAXEIRA

Frescas de ótima qualidade, compacta, 
firme de coloração uniforme, aroma, 

cor e sabor típico da espécie, em 
perfeito estado de desenvolvimento. 
Não serão permitidos danos que lhe 
alterem a conformação e aparência. 

Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e 

perfurações. 

SÃO FCO DE ASSIS

MANGA

Manga de 1ª qualidade, com 
características bem definidas, sã,
inteira e limpa, devendo ser bem 

desenvolvida, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, devendo 
apresentar grau de

amadurecimento ideal para consumo.

SÃO FCO DE ASSIS

TOMATE

maduro fruto procedente de planta 
sadia destinado ao consumo “in natura” 

ou como ingrediente na culinária, 
devendo estar livre de quaisquer lesões 

de origem mecânica ou causada por 
insetos e doenças.

SÃO FCO DE ASSIS

FRANGO INTEIRO

O produto deve ser proveniente de aves 
sadias, abatidas sob inspeção 

veterinária devendo ser congelado e 
transportado entre as temperaturas -

12ºC e -18ºC. Deve apresentar 
tamanhos uniformes, apresentar–se 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante, proveniente 
de estabelecimento com serviço de 

inspeção oficial; congelada em
embalagem plástica flexível atóxica, 

resistente e transparente, em pacotes 
de aproximadamente 2 kg, o peso total 

da embalagem deve ser de fácil 
visualização, o rótulo deve conter dados 

de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade com 

prazo de 6 meses, e  número de 
registro do produto em órgão 

competente.

SÃO FCO DE ASSIS



SÃO FCO DE ASSIS U.E. PROFº VICENTE 
GUALBERTO BANANA Kg 6 158 27.3 4 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 173.0 1,038.00

17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 17.3 173.0 1,038.00

239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 239.3 2,393.0 25,238.00

 

 
Cristiane Evangelista de Lima Souza Fatima Raimunda dos Santos

Nutricionista  Nutricionista
CRN-6 18528 CRN-6 14371

Banana prata , de 1ª qualidade, 
apresentando frutos com grau médio 
de maturação, tamanho e coloração 
uniformes, com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, isenta 
de enfermidades, parasitas e larvas, 

material terroso e sujidades, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte, de colheita 
recente, livre de resíduos de 

fertilizantes, devendo ser transportada 
de forma adequada.
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